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JOSIC

RESTAURANT~VINARIA

ZMAJEVAC, BARANJA

HLADNA PREDJELA:
1. Carpaccio od dimljenif padjih prsa
2. Baranjski kulern
3, Baranjski tanjur za dvije osobe
(domaca dimljena $unka, domaci kulen,
domaca dimljena kobasica, svjezi krav(ji sir, svargla)
4. Marinirana cﬁm@ ena rijecna riba
JUHE:
1. Drnevna domacda Juﬁa
2. Juha od Sumskif gljiva
TOPLA PREDJELA:
1. Domaca tj estening s vrgcmjima
2. Vegeterijanski tanjur (povrée na maslacu i Zaru)
3. RiZoto s (ﬁm[jenom rije¢riom ribom
4. Zablji kraci na baranjski nain

50.00 kn
40.00 kn

80.00 kn
35.00 kn

15.00 kn
25.00 kn

40.00 kn
35.00 kn
40.00 kn

45.00 kn




JELA OD RIBE:
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Perkelt od rije¢ne ribe

Riblji paprikas od mijesane ribe

Riblji paprikas od Sarana

File smuda sa Zara (porcija)

Raznji¢i od soma s povréem

Saran u ragljama 1 kg
File smuda punjen aromati¢nim sirom
Som Cardinalle

Saran sa Zara (potkove)

Mjesana riba za dvije osobe

Som (potkove) 1 kg

Smud 1 kg

* (prilog je uracunat u cijenu jela)

JELA OD MESA DIVLJACI:
1. Gulas od divijaci
2. Cobanac od divljaci

3.

Jelen na divije — a [a wild

* (prilog je uracunat u cijenu jela)

55.00 kn
50.00 kn
45.00 kn

70.00 kn
65.00 kn
120.00 kn
75.00 kn
60.00 kn
45.00 kn
160.00 kn
160.00 kn
180.00 kn

60.00 kn

50.00 kn
kn






