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ZMAJEVAC, BARANJA

HLADNA PREDJELA: -
1. Carpaccio od dimfjenih padjif prsa % A
2 Baranjski kulen z;)
3, Baranjski tanjur za dvije osobe Pr;
(domaca dimljena $unka, domaéi kulen, o K
domaca dimljena kobasica, svjezi kraviji sir, $vargla) g’gi
4. Marinirana dimljena rijetna riba )
\
|
JUHE:
1. Drevna domaca juha
2. Juha od Sumskih gljiva
TOPLA PREDJELA:
1 Domaca tjestenina s vrganjima
2, Vegeterijanski tanjur (povrée na maslacu i Zaru)
3. RiZoto s dimljenom rijeénom ribom
4. Z,aﬁgt kraci na baranjski nadin




%) JELAOD RIBE:

1 Perkelt od rijene ribe
2 Ri&ﬁi, paprikas od mijedane ribe
3. Riblji paprikas od Sarana
4. File smuda sa Zara (porcija)
5. Raznjiéi od soma s povréem
6. Saranu radljama 1 kg
7. File smuda punjen aromatiénim sirom
8. Som Cardinalle
9. Saran sa Zara (potkove)
p) 10. Mijesana riba za dvije osobe
} 11, Som (potkove) 1 kg
\ 12, Smud 1 kg
* (prilog je uratunat u cijenu jela)
JELA OD MESA DIVLJACT:
{ 1 Gulas od (fivﬁﬂﬁ
(-) 2. Cobanac od divljati
/ 3. Jelen na divije — a [a wild

* (prilog je uradunat u cijenu jela)
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JELA OD MESA:

1 Patja prsa sa Zara LS

2 Gusdja jetra wumaku od konjaka o ) :

3 Ramstek s vrganjima %&

4. Biftek X

5, Patka ispod peke 1 kg (najava 24 franije) 0 ;

6. Teletina ispod peke 1 kg (najava 24 f ranije) F)

% Janjetina ispod peke 1 kg (najava 24 h ranije) » fr;
%

MESO SA ZARA:

1.

e

!

“Plata starog podrumara” za dvije osobe: (mala pljeskavica,
Cevaptiéi, svinjski vrat, raZnjic, kobasica, ustipci, mala punjena
pljeskavica, slanina, [uk, sir urnebes)

& Gurmanska plieskavica (dimleni svinjski vrat,
slanina, tvrdi sir, gljive, (juta svjeZa paprika)

3. Pljeskavica

4. Mijesano meso: (mala pljeskavica, cevapéiéi, svinjski vrat,
raznjié, kobasica, slanina)

5. Cevaptiéi

6. Raznjici

7 Pureéa prsa

NAPOMENA:

Uz navedena Je&i. sa Zara u cijeru su uklfjuceni slijedeéi prilozi:
crveni [uk i sir urnebes, pekarski ifi kuhani krumpir




PRILOZI:

1 Pekarski krumpir
2. Kuhani krumpir
3 Povrée sa zara
4 Kuhana riza
5. Puveé
6 Zapeleni grafu
7 Ajvar
8 Tartar umak
9 Domaéi kruh iz krusne peéi (Romad)
.r')
}
' SALATE:
;3 Zelena salata
2 Kupus salata
3, Svjezi krastavci s vrfinjem
4. Salata od rajtice
[ 5, Sopska salata
( 6. Mijesana salata
L 7. Peéena paprika
IZBOR SIREVA
DESERTTI:
1. Palatinke “Diplomat” za dvije osobe
2. Palatinke (orasi, éokolada, marmelada)

3. Dtevni kolaé




VINSKA KARTA

Vina Vinarije Josi¢:

OTVORENA VINA:

1 Grasevina 1.00(

2, Baranjski Siler 1.00(

3, Grasevina 0,75 ( 0.10(

4. Grasevina Superior 0,75 [ 0.10(

5, Cabernet Sauvignon 0,75 [ 0.10(

6. Cuvée 0,75 ( 0.10(

7. Rosé 0,75 [ 0.10(

8. Chardonnay 0,75 ( 0.10(

9. Sauvignon 0,75 [ 0.10(

10. Pinot Sivi 0,75 [ 0.10(
VINA U BUTELJAMA:

Bijela vina:

1 Grasevina 2008. g sufio vino 0.75(
g Grasevina superior 2009. gsufovino  0.75 [
3. Chardortnay 2009. g sufio vino 0.75(
4. Sauvignon Blanc 2009. g sufo vino 0.75(
5. Pinot Sivi 2009. g polusufio vino 0.75(
Crvena vina:

L Baranjski Siler 2009. g. pofusufio 0.75(
2. Cabernet Sauvignon 2009. g suiovino  0.75 [
3. Cuvée Superior 2009. g sufio vino 0.75[
4. Cuvée 2009. g sufio vino 0.75(
Ruzifasta vina:

1 Rosé 0.75(
Predikatna vina:

1. Sauvignon Blanc— izborna berba 0.50(
Desertna vina:

1. Muskat bijelo slatko vino 0.75(
Specijalng vina:

1. Vermouth bianco 0.10(
2. Vermouth rosso 0.10(
3 Bermet 0.10(
PJENUSAVA VINA:

1. Moet & Chandon 0.75(
2. Milenium Tomac 0.75(

;5-‘5

T

%ﬂ@%ﬂé‘ =

3\_3%}"}‘3'263

P




e CIJENIK PICA
%9 ALKOHOLNA ZESTOKA PICA:

VOCNE RAKIE:
1. S[jivm:im 0.03[
2. Rakija od visnje 0.03[
3. Rakija od jabuke 0.03[
4. Viljamovka 0.03(
3. Dunja 0.03(
OSTALE RAKIJJE:
£ Lozovata 0.03(
/ 2. Travarica 0.03(
\% 3. Medica 0.03(
4 Vodka 0.03(
LIKERI:
L Underberg 0.02(
2. Jigermeister 0.03(
3. Amaro 0.03(
4. Pelinkovac 0.03[
{ 5. Lavov 0.03(
( 6. Orafiovac 0.03(
) 7. Istrabitter 0.03 [
8. Campary 0.03(
9. Mafibu 0.03(
10. Carolains 0.03 [
11. Drambuie 0.03(
12. Amareto 0.03(
WHISKEY:
1. Ballantine's 0.03(
2. Jack Daniel's 0.03(
KONJAK:

1. Hennessy V.S.0.P 0.03(
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PIVA:

L Heineken 0.25( v u

2 Osjetko pivo 0.33( &

5, Osjetko crmo pivo 0.33( !

4. Bezalkoholno pivo 0.25( P
0

BEZALKOHOLNA PICA: }7

L Coca cola 0.25( %o

Z Coca cola Zero 025( S

3. Fanta 0.25( ‘“'3;

4. Sprite 0.25( y

5. Orangina 025( (

6. Schweppes bitter [emon 025( |

T Prirodni voéni sokovi 0.20(

8. Ledeni éaj 020(

9, Cedevita 020(

TOPLI NAPITCI:

1. Kava

2. Kava sa mfijekom

3. Kava sa $lagom

4. Cappuccino

5. Nescafé

6. (fcg s [imunom i medom

MINERALNA VODA:

1 Gazirana 1.00(

2. Gazirana 0.75(

3. Gazirana 025(

4. Negazirana 0.75(

5, Negazirana 0.25(
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RESTAURANT~VINARIA

ZMAJEVAC, BARANJA

Hvala vam na posjeti!
Knjiga Zalbe nalazi se na totioniku!
PDV 23% je ukfjuten u cijenu!




